¥ e AU MENU

“g. LA CUISINE DES CASELLES VOUS PROPOSE
Lundi | Mardi Jeudi . Vendredi
: | |
Semalne du CEUF MIMOSA ; CAROTTE RAPEE ‘ BETTERAVE ' SALADE "PIEMONTAISE
01 au 05 ) |
GRATIN DE PATES ET
Septembre SROCOLIS ESCALOPE DE DINDE \ BCEUF BOURGUIGNON | COLIN
RIZOTTO ‘ POMME VAPEUR EPINARDS
|
FROMAGE YAOURT AU FRUIT ‘ PETIT SUISSE ' FROMAGE
CREME CHOCOLAT COMPOTE I| FRUIT DONUT
|
seor;'aln?‘ 2du SALADE VERTE CELERI REMOULADE | MELON ' SALADE DE PATES
au
S ept embre POULET ROTI BOULETTE DEBOEUF =~ SAUTISSEALA ‘ CEUFS BROUILLES
‘ RIZ POMMES DE TERRE ‘ SEMOULE RATATOUILLE
PETIT SUISSE FROMAGE ‘ YAOURT FROMAGE
COMPOTE :| COCKTAIL DE FRUITS | BROWNIE ‘ CREME DESSERT

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,
sulfite, lupin, moliusgue. *Contient du porc
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i B~ D LA CUISINE DES CASELLES VOUS PROPOSE
Shw
Lundi Mardi | Jeudi Vendredi
Semaine du "AR'%‘;TLXEERT EN ‘ QUICHE LORRAINE | PATE DE CAMPAGNE CONCOMBRE
15 au 19
Septembre CREPINETTE ‘ SAUTE DE DINDE BCEUF BOURGUIGNON = GRATIN DAUPHINOIS
|
PATES COURGETTES CAROTTES
YAOURT FROMAGE PETIT SUISSE FROMAGE
FRUIT LIEGEOIS BEIGNET COMPOTE
- 1
Semaine du PIZZA CAROTTES RAPEES BETTERAVES ENDIVES AUX NOIX
22 au 26
BOULETTES DE BCEUF COLIN SAUCISSE PAELLA DE LA MER
Septembre |
. | HARICOTS VERTS A LA | PUREE DE POIS
a " i o TOMATE | TAGLIATELLES CASSES
8 Y Y i;:"'r,
y é‘ SR PETIT SUISSE FROMAGE FROMAGE YAOURT
viom i ]) | |
N (’ CREME DESSERT COMPOTE CREPE AU CHOCOLAT FRUIT

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,
sulfite, lupin, mollusque. *Contient du porc



